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Portugieser Weillherbst

Art.-Nr.: 202325

Kategorie:
Rebsorten:
Herkunft:
Anbauregion:
Jahrganag:

Geschmacksrichtung:

Qualitatsstufe:
Flaschengrolie:
Alkoholgehalt:
RestsuRe:
Sauregehalt:
Trinktemperatur:

Schorlewein
Portugieser
Deutschland
Pfalz

2024
halbtrocken
Qualitatswein (QW)
11

10,5 % Vol.
15,5 g/l

57 g/l

10°C

Beschreibung:

Raotlich schillernd und sauremild gehort der Portugieser WeilRherbst
unter die Klassiker der Roséweine.

Mit dem feinen Duft nach reifen Erdbeeren ladt er zum unkomplizierten
Trinkgenuss ein.

Ausbau:

WeilRherbst gehort zu der Kategorie der Roséweine. Diese zeichnet sich
vor allem durch ihre Sortenreinheit aus. So darf ein Weillherbst
ausschliellich aus einer Rebsorte erzeugt werden. Damit dieser seine
schillernde Roséfarbung erhalt, werden die roten Portugieser Trauben
Uber einen gewissen Zeitraum auf der Maische zur Farbextraktion
belassen. Dabei gehen ein Teil der roten Farbpigmente, die bei dieser
Rebsorte ausschlielilich in der Beerenhaut zu finden sind, in den Most
uber.

6\ (L) Weingut Nett

" ®
900
e IHOU Gaustrale 10 + 67435 Neustadt

Expertise Telefon: « E-Mail: info@weingut-nett.de 4




ETT

¢

X
%<
\

\\5
‘((\G\G
\

Speiseempfehlung:

Rind, Schwein, Gefligel, Fisch, Krebstiere, Muscheln, Wurst, Gegrillt,
Gebraten, Gerauchert, Gebacken, Gedlinstet, Molkereiprodukte,
Weichkase, Salat, Knollen o. Ruben, Tomaten /
Nachtschattengewachse, Pilze, Weillbrot, Brot, Frichte, Lamm

Passt gut zu:
Grillabend, Mannerabend, Sommerabend, Feierabend, Easy drinking

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 293 kJ/70 kcal
Kohlenhydrate 2449
Zucker 1649

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

Zutaten:
Trauben, Saccharose, Konservierungsstoffe und Antioxidantien: L-
Ascorbinsaure (E300)
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